EDUCACION Y ALIMENTACION
CONSCIENTE

“Los Ninos se Comen el Futuro”
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“Educaciony
Alimentacion

Consciente”







.Como lograr que los ninos tengan
criterio para tomar decisiones
inteligentes a la hora de comer?

cComo lograr impulsar a la
Nueva Generacion de
Consumidores
Conscientes”?




El Proyecto “Los Ninos se Comen el Futuro”

VENTAIJAS PARA EL DOCENTE

La educacion en “Cultura Gastronomica” es la
herramienta mas eficaz de prevencion de la Obesidad
Infantil.

Hemos disenado una ABP complementaria para
primaria que FUNCIONA, que los profesores quiereny
que motiva a los alumnos.

2. Pensamiento critico

Para que conozcan la Dieta Mediterranea, mientras
refuerzan sus materias troncales.

A 2, Recetas basadas en la Dieta Mediterranea, patrimonio inmaterial de la humanidad segun
. la UNESCO.

Con la colaboracion de la comunidad Europea de Eurotoques, con mas de 400 Chefs
o0 voluntarios realizando Masterclass en colegios de toda Espana.

ANAY/

3. Refuerzo de areas troncales 4. 8 sesiones

Incluye cuadernillo de trabajo editado por Anhaya y acceso a la plataforma digital con
~~~ recursos educativos e interactivos.



POR LOS RESULTADOS EFECTIVAMENTE OBTENIDOS
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+ de 20.000 alumnos en
s0lo 3 cursos escolares

+ de 200 profesores
implicados y 80 colegios

+ de 400 Chefs voluntarios
de toda Espana

+ 0,5% anual de aumento del
nivel de adherencia de la
familia a la dieta mediterranea

+ de 170 millones de euros de
potencial ahorro ANUAL en gasto
sanitario relacionado con la obesidad



POR SU RELEVANCIA

EUSKADI

BASQUE COUNTRY
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B-Value LIOO

F. Banco Sabadell y Ship2B Premio

A ‘ Campana Comunicacion Nacional
Finalista BCWP 2019 Premio Nacional de Hosteleria 2019 Gourmand World Cookbook Awards Aftershare. TV

Adaloia A .

Junta de Andalucia
oB)ETIVo BIENESTAR

Premio Andalucia Turismo 2018 Premio Agricultura y Pesca 2018 Sello Objetivo Bienestar Junior

Recomendado



POR SU GRADO DE INNOVACION

La principal fortaleza de nuestro programa es que esta basado en nuestra CULTURA GASTRONOMICA y en generar en los nifios Memoria Gustativa y
Emociones (diferencidndonos de aquellos proyectos que promueven que la alimentacién es una ecuacién matematica de calorias Vs energia) y que aporta la unién
de los mas prestigiosos actores gastrondmicos, con los colegios, familias beneficiarias y entidades publicas y privadas.

MODELO DE ADOPCION

GENERAR UN FONDO DE BECAS SOLIDARIO ENTRE FAMILIAS Y ENTIDADES PUBLICAS Y PRIVADAS COMPROMETIDAS CON LA SALUD

CADENA HIiBRIDA DE VALOR SOCIAL COMPARTIDO (VSC)
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48%

“Educar a un nino en Cultura

Gastronomica durante toda la primaria
tiene un coste menor que las ultimas

NNOVADORES " vempanoe  MAYORIATEMPRANA MAYORIATARDIA  REZAGADOS zapatillas que le has compra do”

Colegios Pioneros en Acciones de Innovacién  Colegios Seguidores de los Demanda por parte de El Sistema Educativo COLEGIOS DESFAVORECIDOS Gracias a las
Educativa, Preocu pados por la Alimentacién  Pioneros. Intervienen a lgunas AMPAS de Coles Publicos. completo lo adopta Becas, atacamos la curva por los dos flancos.
Saludable y con Valores Solidarios. AMPAS.

Principalmente Privados y Concertados, ya Les retiramos la condicién de “Rezagados” y

trabajan asignaturas por proyecto. presionamos a los colegios que estdn en el
ccccccc

40%
PRIORIDAD CAPTACION
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POR SU SINERGIA CON LAS INSTITUCIONES
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PRESENTACION DEL

A A Plan Estratégico Nacional
para la Reduccion

\ ¥ 4 de la Obesidad Infantil
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La asignatura de Educacion Fisica es obligatoria, pero no suficiente, es necesario que esta
materia se inserte en curriculum escolar de los alumnos de primaria, para que la "Cultura
Gastrondmica" sea la herramienta educativa que ayude a formar futuros adultos conscientes.



POR SU EFECTO MULTIPLICADOR NACIONAL E INTERNACIONAL
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Q Q Q g Estamos realizando ya proyectos pilotos en:
Q Q + CHILE

Chef Embajador: Rafael Rincon
Fundacion Gastronomia Social

Actualmente estamos en colegios de 5 comunidades.

La prevision es crecer en todo el territorio en 2 anos, +
principalmente de la mano de nuestro partner Chef Embajador: Mario Castrellon
SCOLAREST que trabaja en mas de 600 colegios en Movimiento Alimentacion Saludable

toda Espana



“A por la nueva generacion
de Consumidores
Conscientes”

MUCHAS GRACIAS
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